Déjeuner d’APICIUS
¥14,850-

Veuillez choisir une entrée et un plat dans notre sélection.
Please choose plate each from appetizer & main dish.

Les Entrées

Panaché de poisons frits, coulis de kiwi et fromage blanc
Deep fried assorted seasonal fish,fresh yogurt sauce with pureed kiwi

Ou, Or,

Cote de porc pané a ’herbes de Provence, sauce crustacés
Deep fried pork loin, crustacean sauce

Soupe de tomate jaune aux coquillages
Hot smooth yellow tomato soup served with shellfish

Les plats principaux

Sakuramasu en croute, sabayon de bébé rose
Cherry salmon pie, sour red radish sabayon sauce

Ou, Or,

Romsteak grillé, beurre de Café de Paris
Japanese beef rump steak, butter sauce

Petite Créme brilée
Tiny créme briilée

Chariot de desserts, glaces et sorbets aux saveurs du moment
Selection of seasonal cakes, ice cream and sherbet, trolley service

Café et Mignardises
Coffee and small cakes



MARCHE
¥8,800-

Veuillez choisir une entrée et un plat dans notre sélection.
Please choose plate each from appetizer & main dish.

Les Entrées

Tartare de Sakuramasu et calmar, coulis de fenouil
Tartare of cherry salmon and small squid and fennel puree

Ou, Or,

Gnocchi au foie gras avec Médaillon de pigeon
Sauted foie gras,steamed pigeon and gnocchi

Les plats principaux

Fine émincé de daurade royale et siroebi
Semi-cooked sliced sea bream and deep fried small shrimp, white wine butter sauce strawberry flavor

Ou, Or,

Estouffade de joue de beeuf a la Cognac
Stewed Japanese beef cheek, Cognac flavor

Chariot de desserts, glaces et sorbets aux saveurs du moment et café
Selection of seasonal cakes, ice cream and sherbet, trolley service & coffee

PU TTC/Supplément pour le service de 12%
We will add 12% service charge



