« AuU fil des saisons »

M7 Cocktail de caviar Beluga, condiment, Toast Melba (30Q).......covviii . ¥40, 700
Caviar ‘ Beluga’ (30g)

7 Asperge blanche chaude, sauce Hollandaise (unepiece) ....... ..., 1 A¥1, 870

Boiled white asparagus, hollandaise sauce ( from one piece)

M7 panaches de poissons selon arrivage du marché de ToyosU. « .« v v veeeennn. .. ¥8, 030 (s—¥7, 040)

Assorted plate of seasonal seafood , white wine cream sauce

{ Suggestion du moment d’APICIUS )

7 cote de veau roti, sauce d la créme de morilles (20€15) .« ... oo oo ¥29, 700
Roasted veal loin,morel mushroom cream sauce ( Order for 2 persons )
Chef de cuisine. Manabu Iwamoto.

PU TTC/Supplément pour le service de 12%
We will add 12% service charge.



