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MENU D’ANNIVERSAIRE

¥44,000-

Terrine de Noix de Saint-Jacques et crabe aux morilles seichées et pistache
Mz H, B, fRE) —oFH B4 T ATy Vo7 Y —X
Terrine scallop and crab served with dried mushroom and pistachio nut

Foie gras de canard poélé, sauce poivre vert, sauté d’épinards, navets glacés
D7+ T 7T DRIV T Y =Ry /=Y —2R
Sauted foie gras, green pepper flavor sauce

Emincé d’ormeau au caviar, créme de safran
HEMOTT 2T ¥ ETIRZ Y7707 —LY—2X
Steamed abalone, saffron cream sauce with caviar

Boeuf « Wellington », sauce Périgueux
EEEEMNF7 VA ‘DU R

Beef “Wellington” Périgueux sauce

Chariot de desserts, glaces et sorbets aux saveurs du moment
TE—NDOBLVI T a v
FHIOHT b—, TARTZ Y=Ly —_y NETUIT UMD
Selection of seasonal cakes, ice cream and sherbet, trolley service

Café et Mignardises
S=v T4 —Rba—bk—
Coffee and small cakes

PU TTC/Supplément pour le service de 12%
KM I IBOAIERS T, BlEY— T ¢ 2B (12%) AMEShET,
We will add 12% service charge



