
 

 

 

	  

 

 

 

 

 

 

 

 

	 	 	 	 	 	 	       	 	  

	

 

	

	

MENU D’ANNIVERSAIRE 
¥44,000- 

 
Terrine de Noix de Saint-Jacques et crabe aux morilles seichées et pistache 

帆立貝、蟹、乾燥モリーユ茸	ピスタチオナッツのテリーヌ	
Terrine scallop and crab served with dried mushroom and pistachio nut 

 
 
 

Foie gras de canard poêlé, sauce poivre vert, sauté d’épinards, navets glacés 
鴨のフォワグラのポワレ	グリーンペッパーソース	

Sauted foie gras, green pepper flavor sauce 
 
 
 

Ēmincé d’ormeau au caviar, crème de safran 
国産鮑のエテュヴェ	キャビア添え	サフランクリームソース	

Steamed abalone, saffron cream sauce with caviar 
 
 
 

Boeuf « Wellington », sauce Périgueux 
国産黒毛和牛フィレ肉	 “ウェリントン”	

Beef “Wellington” Périgueux sauce 
 
 
 

Chariot de desserts, glaces et sorbets aux saveurs du moment 
デセールのセレクション		

季節のガトー、アイスクリームとシャーベットをワゴンから	
Selection of seasonal cakes, ice cream and sherbet, trolley service	

	

	

Café et Mignardises 
ミニャルディーズとコーヒー	

Coffee and small cakes	
	

	
PU TTC/Supplément pour le service de 12% 

表示価格は税込価格です。別途サーヴィス料（12%）が加算されます。	

We will add 12% service charge	


